
B i e r k a a r tB i e r k a a r t



S m a a k p ro f i e lS m a a k p ro f i e l

De bieren van Tappunt zijn in te delen in 4 verschillende categorieën. 
Je kunt in één oogopslag zien, welk biertje aan jouw eisen voldoet. 
Maar je kunt ook eens kiezen voor een biertje, dat jou nog onbekend is. 
De categorieën zijn ook in de menukaart verwerkt. Op deze manier kun 
je een flammkuchen bestellen die perfect bij jouw gekozen biertje past. 
Want zeg nou zelf:  F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

fruitig / zoet

I II III

I I II I II VI V

fris / zuur

vol / complex hoppig / bitter



B l o n d  < 7 %
II

II

I I II I I

II

II

I II I

I II I

I I II I I

I II I

I I II I I

II

II

II

I I II I I

I I II I I

II

I II I

II

II

alcohol vrij
gluten vrij

biercategorie

%%
XX
I VI V

Want zeg nou zelf: F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

S e e f  ( A B C )S e e f  ( A B C )

B ro e d e r s  ( Va n d e S t r e e k )B r o e d e r s  ( Va n d e S t r e e k )

L a  Tr a p p e  B l o n dL a  Tr a p p e  B l o n d

L a m m e  G o e d z a k  ( S c h e l d e )L a m m e  G o e d z a k  ( S c h e l d e )

K r a k e n  b l o n d  ( S t a d s h a v e n )K r a k e n  b l o n d  ( S t a d s h a v e n )

B l o e s e m b l o n d  ( G d V )B l o e s e m b l o n d  ( G d V )

L e l l e b e l  ( E e u w i g e  J e u g d )L e l l e b e l  ( E e u w i g e  J e u g d )

Maneb lu s s e r  B lond  ( h e t  Anke r )Maneb lu s s e r  B lond  ( h e t  Anke r )

I t ’s  a  b l o n d  ( K e e s )I t ’s  a  b l o n d  ( K e e s )

N o g  E e n d j e  ( B i r d  B r e w e r y )N o g  E e n d j e  ( B i r d  B r e w e r y )

R o t t  B l o n t t  ( R o t t . )R o t t  B l o n t t  ( R o t t . )

K w a r e m o n t  ( d e  B r a b a n d e r e )K w a r e m o n t  ( d e  B r a b a n d e r e )

5.6

5.8

5.5

5.5

5.5

6.2

6.3

5.5

6.4

5.8

6.5

5.6

6.5%

6.0%

6.5%

7.0%

6.0%

6.2%

5,7%

5.8%

6.0%

6.0%

6.0%

6.6%

Doordrinkbaar blondje met een lichte citrustoon.

Toegankelijk blond bier, met een ietwat bitterzoete, 
moutige smaak.

Bier van hoge gisting met een volle en ronde smaak. 
Voor de bierliefhebber die de robuuste hopbitterheid 
niet uit de weg gaat. 

Fris, moutig met een subtiele bitterheid en een twist 
van bloedsinaasappel en kiwibessen.

Niet moutig zoet, maar fris kruidig!

Een fruitige Funky Blond bier met karameltonen en frisse 
hoppen. Met wie ga jij er eentje drinken. En nog eendje? 

Fris, hoppig blond. Soepel doordrinkbaar en eindigend 
met een zachte bitter.

Mouttonen vanuit de tripel, het fruitige vanuit een weizen, 
licht hoppig maar goed doordrinkbaar.

Zacht, troebel blondbier: Seef choice.

Gebrouwen door Powervrouwen, met vlierbloesem.

Kruidig blondbier voor kopmannen.

Een verfrissend blond bier met karakter door het gebruik 
van Duitse hoppen. Broeders drink je met je Broeders, 
op ieder moment.

fruitig / zoet I II I

II

I I II I I

I VI V

fris / zuur

vol / complex
hoppig / bitter



B l o n d  /  Tr i p e l  > 7 %
I VI V

I VI V

I I II I I

I I II I I

I VI V

I I II I I

alcohol vrij
gluten vrij

biercategorie

%%
XX
I VI V

Want zeg nou zelf: F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

M o e d e r  O v e r s t e  ( l e f e b v r e )M o e d e r  O v e r s t e  ( l e f e b v r e )

C o r n e t  ( d e  H o o r n )C o r n e t  ( d e  H o o r n )

We s t m a l l e  Tr i p e lWe s t m a l l e  Tr i p e l

O m e r  ( v a n d e r  G h i n s t e )O m e r  ( v a n d e r  G h i n s t e )

B u l l e b a k  ( E e u w i g e  J e u g d )B u l l e b a k  ( E e u w i g e  J e u g d )

6.4

6.5

6.7

6.4

6.5

8.0%

8.5%

9.5%

8.0%

7.7%

Zwaar blond, houtgerijpt, met subtiele vanilletoetsen. 

Bul-le-bak - een schofterig, zelfverzekerd booswicht. 
Combinatie van een Duitse weizen en een Belgische tripel.

Dé klassieke Trappisten-tripel. Need we say more?

Draagt een goudkleurig kleed en parfumeert zich 
met kruiden.

Zwaar blond, met een fijn, fruitig aroma en een subtiele, 
bittere afdronk.

I I II I I

I VI V

I I II I I

I VI V

I VI V

I VI V

I I II I I

I I II I I

I II I

II

IITr i p e l  a a p  ( G u i l t y  M o n k e y )Tr i p e l  a a p  ( G u i l t y  M o n k e y )

Tr i p l e  Tr o u b l e  ( v a n  M o l l )Tr i p l e  Tr o u b l e  ( v a n  M o l l )

Z e e u w s  B l o n d  ( D u t c h  B a r g a i n )Z e e u w s  B l o n d  ( D u t c h  B a r g a i n )

Tu r f  &  S u r f  ( Va n d e s t r e e k )Tu r f  &  S u r f  ( Va n d e s t r e e k )

Z e e z u i p e r  ( S c h e l d e )Z e e z u i p e r  ( S c h e l d e )

Tr i p e l  H o p  C i t r a  ( D u v e l )Tr i p e l  H o p  C i t r a  ( D u v e l )

6.9

6.5

6.8

6.5

6.4

6.9

9.5%

8.5%

7.2%

8.5%

8.0%

9.5%

De perfecte balans tussen zoet en bitter, kruidig 
en krachtig maakt deze tripel onweerstaanbaar.

Old-school tripel meets van Moll: Belgische gist. Engelse en 
Amerikaanse hopsoorten. En ook nog eens flink kruidig.

Een ode aan de frutige Zeeuwse blonde meisjes.

Heerlijke Tripel, met wat turfgerookte mout, 
en een klein snufje zeezout.

Deze goudblonde geweldenaar slingert je van hop naar her.

Favoriet van de Chef!

fruitig / zoet I II I

II

I I II I I

I VI V

fris / zuur

vol / complex
hoppig / bitter



W i t  /  We i z e n
I II I

I II I

II

I I II I I

II

II

II

II

I II I

II

II

I II I

II

alcohol vrij
gluten vrij

biercategorie

%%
XX
I VI V

Want zeg nou zelf: F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

B l a n c h e  d e  N a m u rB l a n c h e  d e  N a m u r

Ve d e t t  w i tVe d e t t  w i t

We i h e n s t e p h a n e r  H e f e  3 3 c lWe i h e n s t e p h a n e r  H e f e  3 3 c l

Tr o p i c a l  R a l p h i e  ( T w o  C h e f s )Tr o p i c a l  R a l p h i e  ( T w o  C h e f s )

D a k h a a s  ( M a x i m u s )D a k h a a s  ( M a x i m u s )

P e a c h  s q u e e z e r  ( R o c k  C i t y )P e a c h  s q u e e z e r  ( R o c k  C i t y )

To k y o  ( S t .  B e r n a r d u s )To k y o  ( S t .  B e r n a r d u s )

Wh i t e  M am b a  ( Two  C h e f s )Wh i t e  M am b a  ( Two  C h e f s )

I J  W i tI J  W i t

L a n g h a r i g  Tu i g  ( v a n  M o l l )L a n g h a r i g  Tu i g  ( v a n  M o l l )

B u c k w h e a t  W h i t e  ( M o n g o z o )B u c k w h e a t  W h i t e  ( M o n g o z o )

W i t t e  w a s  ( K o m p a a n )W i t t e  w a s  ( K o m p a a n )

G l a d j a n u s  ( E e u w i g e  J e u g d )G l a d j a n u s  ( E e u w i g e  J e u g d )

5.1

5.8

5.5

5.8

5.9

6.4

6.2

6.2

6.5

6.2

5.5

6.4

5.9

4.5%

4.7%

5.4%

5.0%

5.5%

3.5%

6.0%

5.1%

6.5%

5.5%

4.8%

5.0%

5.2%

Kruidig witbier met limoenblad, kardemom en koriander. 

Rijk aan smaak, met hinten van sinaasappel en koriander. 
Glutenvrij, biologisch én fairtraide.

Nog een laatste witte was. Met meloen en szechuanpeper.

Smaken en geuren van grapefruit zorgen ervoor dat deze 
combinatie tussen witbier en IPA perfect in balans is.

Een lekkere doordrinker die tussen een witbier en een 
weizen in zit. Dakhaas is vol, romig, bloemig, fruitig en 
dorstlessend.

Eclectic Wheat ale met de frisheid van tarwebier, romigheid 
van een milskhake en dryhoptechnieken van een juicy IPA.

Een verfrissend bier met een kruidig aroma 
en licht zure en bittere nasmaak.

Frisse citrustonen, met een lichtzoete afdronk.

Een stoere gast, goudblond hart. Ruwe bolster, Weizen 

pit. Verfrissend in de zomer, hartverwarmend in de winter.

Zacht witbier, met een verfrissende, lichtzurige afdronk.

Klassieke, Duitse Hefeweizen. 

Deze zomerse Weizen laat zelfs buiten de zomer-
maanden de zon schijnen. Een fruitmand in je glas.

Vol en romig, met tonen van citrus en koriander.

XX

II

II

II

II

I II I

fruitig / zoet I II I

II

I I II I I

I VI V

fris / zuur

vol / complex
hoppig / bitter



I PA  /  N E I PA  /  D I PA 

I I II I I

I I II I I

I I II I I

I I II I I

alcohol vrij
gluten vrij

biercategorie

%%
XX
I VI V

Want zeg nou zelf: F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

P u n k  I PA  ( B r e w D o g )P u n k  I PA  ( B r e w D o g )

M o s a i c  H o p  E x p l o s i o n  ( K e e s )M o s a i c  H o p  E x p l o s i o n  ( K e e s )

P l u k  d e  v r u c h t  ( F l o e m )P l u k  d e  v r u c h t  ( F l o e m )

R o c k  C i t y  I PA  ( R o c k  C i t y )R o c k  C i t y  I PA  ( R o c k  C i t y )

D o e r a k  ( Va n  M o l l )D o e r a k  ( Va n  M o l l )

A b e l ’s  A l e  ( B a x )A b e l ’s  A l e  ( B a x )

G r e e n  B u l l e t  ( T w o  C h e f s )G r e e n  B u l l e t  ( T w o  C h e f s )

H a n d l a n g e r  ( K o m p a a n )H a n d l a n g e r  ( K o m p a a n )

B u l l d o g  ( F r o n t a a l )B u l l d o g  ( F r o n t a a l )

5.7

6.8

6.8

6.8

5.9

6.8

6.2

7.2

6.9

5.6%

5.5%

5.5%

6.5%

6.3%

7.8%

6.5%

8.2%

7.5%

Hét bier waarmee BrewDog de wereld van craftbier heeft 
veroverd. Frisse, fruitige IPA met een mooie bittere afdronk.

Een opwekkende bittersweet symphony. Licht bitter, 
maar vol met z’n snuit in een ketel tropisch fruit.

De naam zegt genoeg toch?

Green Bullet is een aromatische hopbom met geuren 
van perzik, nectarine en gras. Een moderne ipa! II

II

fruitig / zoet I II I

II

I I II I I

I VI V

fris / zuur

vol / complex
hoppig / bitter

I I II I III

I I II I II II I

II

Bier met verste Australische en Nieuw-Zeelandse hop 
en een kleine hint van Thai dragon-pepers.

Prachtig uitgebalanceerd bier waarin de mouten 
en hoppen mooi samenkomen.

Intens gehopt met klassieke en moderne
Amerikaanse hoppen.

I VI V

I I II I I

Fruitige, bitterzoete double IPA. Verraderlijk lekker!

De fruitige hoparoma’s stuiven uit je glas en je 
proeft de stevige bitterheid zoals je die van een 
goede IPA mag verwachten.

I I II I I

I I II I I

II

I VI VGehopt met acht verschillende hopsoorten is Dr. Raptor 
veruit het hoppigste bier uit het nest van Uiltje.

D r.  R a p t o r  ( U i l t j e )D r.  R a p t o r  ( U i l t j e )
7.88.2%



N E I PA  /  H a z y  I PA

I I II I I

I I II I I

I I II I I

I I II I I

I I II I I

I I II I I

I I II I I

alcohol vrij
gluten vrij

biercategorie

%%
XX
I VI V

Want zeg nou zelf: F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

H a z y  w e e k e n d  ( Va n d e S t r e e k )H a z y  w e e k e n d  ( Va n d e S t r e e k )

B o n  C h e f  ( T w o  C h e f s )B o n  C h e f  ( T w o  C h e f s )

B l u r r y  V i s i o n  ( B R L O )B l u r r y  V i s i o n  ( B R L O )

P a c i f i c  H a z e  ( D u t c h  B a r g a i n )P a c i f i c  H a z e  ( D u t c h  B a r g a i n )

J u i c e  P u n c h  ( F r o n t a a l )J u i c e  P u n c h  ( F r o n t a a l )

B l u r r e d  L i n e s  ( J o p e n )B l u r r e d  L i n e s  ( J o p e n )

Z e e b o n k  ( H o m e l a n d )Z e e b o n k  ( H o m e l a n d )

5.8

5.8

6.7

6.9

6.9

6.6

7.1

6.6%

5.0%

6.5%

5.7%

5.8%

5.3%

7.1%

Wordt alleen gebrouwen op maandag, wanneer 
de brouwers nog een beetje hazy zijn van het weekend.

Zwaar gehopte New England IPA waar bakken hop 
in zijn gegaan. Hell yeah!

Staat het bier koud? Bon Chef! Heb je je vrienden 
uitgenodigd of heb je je chill pak aan? Bon Chef! 
Klaar om te genieten? Bon Chef!

Deze gouden Hazy IPA is een soepel brouwsel met een 
smaakexplosie van perzik en ananas.

In het bier zitten 3 tropische hopsoorten uit de North-
West Pacific samengeperst. Een smakelijk, juicy bier.

Jopen Blurred Lines is een klassieke New England IPA. 
Troebel, fruitig en juicy! Hoe verser hoe beter.

Het boegbeeld van Homeland dat al jaren 
soepel en zacht de elementen trotseert!

II

II

I II I

II

II

II

II

fruitig / zoet I II I

II

I I II I I

I VI V

fris / zuur

vol / complex
hoppig / bitter

I I II I IB o b b y  L o v e  ( B i g  B e l l y )B o b b y  L o v e  ( B i g  B e l l y )
6.75.5%

Proef de love potion van Bobby Love. II

I VI V

I VI V

I s i  d ’ O r  ( L a  Tr a p p e )I s i  d ’ O r  ( L a  Tr a p p e )

P a l mP a l m
6.4

5.2

7.5%

5.2%

Amberbier met perfecte balans tussen complexiteit 
en eenvoud.

Lichte karamelsmaken, met een honingachtige malsheid.

A m b e r

I VI VB o o t j e s b i e r  ( A B C )B o o t j e s b i e r  ( A B C )
6.47.0%

Amberrood speciaalbier, met gember en koriander.



alcohol vrij
gluten vrij

biercategorie

%%
XX
I VI V

Want zeg nou zelf: F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

fruitig / zoet I II I

II

I I II I I

I VI V

fris / zuur

vol / complex
hoppig / bitter

K r i e k  /  F r u i t

IIDelirium, die met dat roze olifantje! Zoet en fruitig, 
met een mooie balans tussen zoet en zuur. 

I II I
5.6

K r i e k  B o o nK r i e k  B o o n
4.5%

Fris zoetig, met fruitige smaak van verse mango’s.

De enige echte Ierse appelcider.
Fris en minder droog dan de Engelse varianten.

I II I
5.4

6.4

L i n d e m a n s  P e c h e r e s s eL i n d e m a n s  P e c h e r e s s e

D e l i r i u m  R e dD e l i r i u m  R e d

2.5%

8.0%

Fris, zoet en intens, met rood fruit.

II

I I II I I

M o n g o z o  M a n g oM o n g o z o  M a n g o

M a g n e r s  O r i g i n a lM a g n e r s  O r i g i n a l

5.9

5.2

3.6%

4.5%

Sprankelende lambiek, met perzik! II

II

II
5.4

L i e f m a n s  F r u i t e s s eL i e f m a n s  F r u i t e s s e
3.8%

Kriek lambiek met een lekker fris zuurtje. II

S a i s o n  /  F a r m h o u s e
I II I

I II I I I II I I

I II I

S a i s o n  D u p o n tS a i s o n  D u p o n t

Ta n k  7  ( B o u l e v a r d )Ta n k  7  ( B o u l e v a r d )

M a n n e n l i e f d e  ( O e d i p u s )M a n n e n l i e f d e  ( O e d i p u s )
5.8

6.9

6.2

6.5%

8.5%

6.0%

Deze zware saison heeft een lange, droge afdronk, 
met zowel fruitige als kruidige aroma’s

Aangenaam droge saison, met hinten van limoengras 
en Szechuan peper.

Koperblond, fijne hoparoma’s en een uitgesproken 
droge bitterheid.



alcohol vrij
gluten vrij

biercategorie

%%
XX
I VI V

Want zeg nou zelf: F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

fruitig / zoet I II I

II

I I II I I

I VI V

fris / zuur

vol / complex
hoppig / bitter

D o n k e r
I VI V

I VI V

I VI V

We s t m a l l e  D u b b e lWe s t m a l l e  D u b b e l

S t .  B e r n a r d u s  A b t  1 2S t .  B e r n a r d u s  A b t  1 2

G o u d e n  C a r o l u s  C l a s s i cG o u d e n  C a r o l u s  C l a s s i c
6.2

6.9

6.5

7.0%

10.5%

8.5%

Dat bier, waar men naar refereert als ze een 
“trappist” bestellen.

Rijk, donker trappistenbier. Lichtzoet en kruidig, 
met donkere fruittoetsen en een licht bittere afdronk.

Karaktervol trappistenbier en naamgever van deze bierstijl. 
De smaak is moutig met zoete tonen van dadel en karamel.

Vol karamel-, noten- en koffietonen. Ondanks de bruine 
kleur heeft dit bier een fris karakter.

Een donker bier, dat de warmte van wijn, en de 
frisheid van bier weet te verenigen.

I VI V

I VI V

I VI V

I I II I I

I I II I I

I VI V

R o c h e f o r t  8R o c h e f o r t  8

L a  Tr a p p e  Q u a d r u p e lL a  Tr a p p e  Q u a d r u p e l

N o g  n i e t  n a a r  h u i s m u s  ( B i r d )N o g  n i e t  n a a r  h u i s m u s  ( B i r d )

6.9

7.1

6.1

9.2%

10.0%

6.4%

Zacht en volmondig bier. Fruitig, tonen van karamel, 
en een lange bitterzoete afdronk.

I VI V

I VI V

C u v e e  d u  C h a t e a uC u v e e  d u  C h a t e a u

D i e f h e n k e r  ( M a g i s t r a a t )D i e f h e n k e r  ( M a g i s t r a a t )

7.5

6.9

11.0%

7.3%

Een vers gebrouwen bier die fruitige aroma’s, sherry- 
en portsmaken bevat.

Donker en doordrinkbare dubbel. 
Volmondig, maar niet te zwaar.

B o s s c h e  B i e r e n
J h e ro n i m u s  B o s c h  B l o n d  ( K o l l e k e )J h e r o n i m u s  B o s c h  B l o n d  ( K o l l e k e ) Kolleke Jheronimus Bosch Bier is een Blond met aardse 

tonen en aroma’s van kruiden. Een prettig bier met een 
mooie witte schuimkraag.

Zacht, bosch blondbier, met een frisse, 
licht hoppige afdronk.

B o s c h  B l o n d  ( D ’ n  D r a o k )B o s c h  B l o n d  ( D ’ n  D r a o k )
6.46.5%

Tr i p l e  T w e l v e  ( D ’ n  D r a o k )Tr i p l e  T w e l v e  ( D ’ n  D r a o k )
6.6

6.2

8.0%

7.0%

Mistig oranjekleurige Tripel met fijne schuimkraag. Fluweel-
zacht en stevig kruidig in de smaak met zachte afdronk.
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gluten vrij
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Want zeg nou zelf: F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

fruitig / zoet I II I

II

I I II I I

I VI V

fris / zuur

vol / complex
hoppig / bitter

S t o u t  /  P o r t e r
I VI VK o u d  v u u r  ( B a x )K o u d  v u u r  ( B a x )

6.26.5%

Imperial Porter van Two Chefs, met tonen 
van karamel en koffie.

Een smaakvol en decadent donker bier. Je moet het 
geprobeerd hebben om het te geloven. Let op: 44 CL blik!

Donker, vrijwel zwartkleurig. Aan dit bier is port toegevoegd. 
Pittige rookaroma’s en een straffe bitterheid in de nasmaak.

Waar rook is, is vuur. En deze fantastische Smoked 
Porter van Baxbier.

I VI V

I VI V

I VI V

I VI V

O e s t e r s t o u t  ( S c h e l d e )O e s t e r s t o u t  ( S c h e l d e )

H o w l i n g  Wo l f  ( T w o  C h e f s )H o w l i n g  Wo l f  ( T w o  C h e f s )

L a y e r  C a k e  ( B r e w d o g )L a y e r  C a k e  ( B r e w d o g )

B l o e d b r o e d e r  ( K o m p a a n )B l o e d b r o e d e r  ( K o m p a a n )
6.5

6.9

7.6

7.5

8.5%

8.0%

7.0%

9.1%

Een licht ziltig bier door de filtratie over een bed van 
oesterschelpen. Bitter en zoet zijn mooi in evenwicht.

I VI VH e l  &  Ve r d o e m e n i s  ( d e  M o l e n )H e l  &  Ve r d o e m e n i s  ( d e  M o l e n )
7.310.0%

Barstensvol smaak; bitter, geroosterd, chocolade, koffie.
En dat keer twee.

Z u u r
I II I

I II I

B o o n  O u d e  G e u z eB o o n  O u d e  G e u z e
5.87.5%

Klassieke oude geuze. Fris/fruitig met toetsen van citrus en eik.

Deze remix van vlierbessen, bosbessen, bramen, rode en 
zwarte bessen levert meer fruitige waanzin op dan de 
Berghain om 04.00 uur.

B e r l i n  J a m  ( B R L O )B e r l i n  J a m  ( B R L O )
5.84.0%



Want zeg nou zelf: F O O D  +  B I E R  =  G E L U KF O O D  +  B I E R  =  G E L U K  toch?

R a d l e r  /  A l c o h o l v r i j  /  a l c o h o l a r m    
I I II I I

II

II

II

I I II I I

I I II I I

I I II I I

I I II I I

II

I II I

II

II

II

I I II I I

G r o l s c h  0 , 0G ro l s c h  0 , 0

G ro l s c h  R a d l e rG r o l s c h  R a d l e r

N a n n y  S t a t e  ( I PA )N a n n y  S t a t e  ( I PA )

E r d i n g e r  A l k o h o l f r e i  ( W i t b i e r )E r d i n g e r  A l k o h o l f r e i  ( W i t b i e r )

L o w l a n d e r  Tr o p i c a l  A l eL o w l a n d e r  Tr o p i c a l  A l e

G r o l s c h  Z o m e r t i j d  0 , 0G ro l s c h  Z o m e r t i j d  0 , 0

G ro l s c h  We i z e n  0 , 0G ro l s c h  We i z e n  0 , 0

G ro l s c h  R a d l e r  0 . 0 %G ro l s c h  R a d l e r  0 . 0 %

F u n  H o u s e  ( N E I PA )F u n  H o u s e  ( N E I PA )

C o r n e t  A l c o h o l f r e eC o r n e t  A l c o h o l f r e e

L a  Tr a p p e  ( K ) n i l l i sL a  Tr a p p e  ( K ) n i l l i s

3.5

3.5

4.5

3.5

5.2

3.5

3.5

3.5

4.5

4.7

4.5

0.0%

2.0%

0.5%

0.5%

0.3%

0.0%

0.0%

0.0%

0.5%

0.3%

0.0%

Alcoholvrij pilsje.

Tjokvol Centennial, Amarillo, Columbus, Cascade en 
Simcoe hop is Nanny State geen poesje om zonder 
handschoenen aan te pakken.

Dé Grolsch Weizen, maar dan zonder de kans op een kater.

Licht zoet en fris van smaak.

Licht zoet en fris van smaak, maar dan zonder alcohol.

Een fruitige en smaakvolle – non alcoholic – New England 
IPA voor iedereen die van een pleziertje houdt.

Alles start met Cornet Oaked. Ze halen de alcohol uit 
het bier, zonder het unieke houtkarakter en de subtiele 
vanilletoets te verliezen.

Het eerste alcoholvrije 0,0% trappistenbier
in de wereld.

Een fris Weizenbier zonder alcohol. Gebrouwen in de 
Erdinger brouwerij in Duitsland.

De typische Curaçaose botanicals spelen de hoofdrol in
deze alcoholvrije Tropical Ale. 

Dit alcoholvrije bier is zachtbitter en fruitig van smaak. 
Blond met tonen van passievrucht en grapefruit.
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